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INTRODUCAO

Prepare frituras de forma saudavel e com muito estilo!
Com a fritadeira elétrica AFM2 Freestyle da
BLACK+DECKER ¢ possivel preparar diversos
alimentos deliciosos utilizando pouqguissimo ou nada
de dleo, mantendo muito bem os sabores e crocancias!
Vocé pode degustar de petiscos e varios alimentos
diferentes e ao mesmo tempo manter uma vida
saudavell Extremmamente compacta, quase ndo ocupa
espaco e pode ser guardada em qualquer cantinho!
Seu cesto possui capacidade interna de 1,5L sendo
perfeito para o preparo de porcdes individuais. O que
acha de uns paezinhos de queijo? Se preferir, dd uma
olhada no guia de preparo, |4 vocé aprende a cozinhar
diversos tipos de alimentos com a sua fritadeira.

Com a BLACK+DECKER, preparar alimentos mais
saudaveis e de maneira otimizada fica facil!
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CONHECENDO O PRODUTO

(D Luz indicadora de funcionamento

@ Timer (seletor de tempo) com aviso sonoro
(® Cesto coletor de residuos

@ Alca para manuseio do cesto

@ Grade antiaderente para preparo de alimentos
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PRECAUCOES IMPORTANTES

ATENCAO! Antes de usar a fritadeira elétrica AFM2,
leia atentamente todas as instrugdes.
Este manual também esta disponivel em
www.blackanddecker.com.br.

1. Leia atentamente todas as instrucdes de uso.

2. Este aparelho n&o se destina a utilizacdo de pessoas
(inclusive criancas) com capacidade fisica, sensorial
ou mental reduzida, a menos que tenham recebido
instrucdes referentes a utilizacdo do aparelho ou
estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel
pOr sua seguranca.

3. Nao permita em hipotese alguma que o produto
seja manuseado por usuarios ou qualquer pessoa que
nao tenha lido esse manual de instrucdes e que nao
tenha sido orientada sobre o modo correto e seguro
de utilizacao do produto.

4. Recomenda-se que criangas sejam vigiadas para
assegurar gque nao bringuem com o aparelho.

5. Antes de utilizar o produto, verifique a existéncia
de possiveis danos ou defeitos nas pecas. Verifique
se existem pecas partidas, interruptores danificados
ou quaisquer outros problemas que afetem o
funcionamento ideal do aparelho.

6. N&o utilize o produto em hipdtese alguma se houver
alguma peca danificada, nem se o produto tiver sido
derrubado . Se o corddo de alimentacado estiver danificado,
ele devera ser substituido pela Assisténcia Técnica
Autorizada BLACK+DECKER, a fim de evitar riscos.

7. Antes de ligar o produto a rede elétrica, certifique-se
que a tensdo seja compativel com as especificacdes
do produto.

8. Mantenha todo aparelho elétrico em local seguro e
fora do alcance das criancas.

9. Utilizar o produto apenas conforme descrito neste manual.
A utilizacdo de acessdérios que ndo acompanham o
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equipamento, ou ndo recomendados pela Assisténcia
Técnica Autorizada BLACK+DECKER, pode causar
incéndios, choque elétricos ou ferimentos.

10. A fim de se proteger de choques elétricos, ndo
submergir o cabo, o plugue ou o corpo do produto em
dgua ou qualquer tipo de liquido.

11. Ndo deixe o cabo elétrico pendurado sobre

mesas ou bancadas, nem que permita que ele toque
superficies quentes, incluindo fornos. Mantenha o cabo
elétrico longe das partes que aquecem do aparelho
durante o uso.

12. N&o movimente o aparelho nem mude-o de lugar
enguanto estiver em funcionamento.

13. Sempre deixe o aparelho em superficies planas,
estaveis e resistentes ao calor. Ndo o coloque perto
de botijdes de gas, queimadores elétricos ou fornos
aguecidos. N&o o utilize na presenca de gases
inflamaveis ou explosivos. Nao o utilize proximo de
outras superficies que emitem calor.

ATENCAO! Produto com superficies quentes,

com risco de queimaduras. Ndo toque o cesto
de preparo, compartimento coletor de residuos ou
qualquer outra parte interna enquanto estiver em
operacdo ou guando estes estiverem resfriando.
Manipule-o pela alca.
14. E aconselhdvel utilizar o aparelho em ambiente
com boa circulacdo de ar e sempre mantendo uma
distancia de paredes, moveis e outros objetos para um
bom fluxo de ar.

15. Posicione o aparelho sobre mesas ou bancadas
onde a altura para manuseio seja confortavel para o
usuario.

16. Mantenha maos, dedos, cabelo e roupas folgadas
longe dos botdes giratdrios do produto.
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17. Para desligar o equipamento, posicione o seletor de tempo
na posicdo “0” e em seguida, remova o plugue da tomada.
18. Desconecte o equipamento da tomada quando
n&o estiver em uso e antes de limpa-lo. Deixe-o esfriar
antes de iniciar a limpeza.

19. Para limpar, utilize um pano macio e umido. Nunca
submerja o aparelho, cabo elétrico ou plugue em agua
ou outros liquidos.

20. N&o torc¢a, gire ou enrole o cabo elétrico ao

redor do aparelho, pois isso pode fazer com que o
isolamento se enfraqueca e se parta, em especial na
entrada do equipamento.

21. N&o utilize este equipamento para outras funcdes
exceto aquelas para as quais ele foi destinado. N&o deixe
0 equipamento sem supervisdo enguanto estiver ligado.
22. Use utensilios especificos para superficies
antiaderentes, para evitar arranhdes. Nunca retire os
alimentos do equipamento com utensilios de corte ou
feitos de metal.

23. Certifique-se de estar com as maos secas antes de
manusear o produto, ou antes de tocar no plugue ou cabo
elétrico. Nunca manuseie o produto com as maos molhadas.
24. Cuidado para ndo molhar o elemento de
aguecimento localizado acima da posicdo do cesto.

25. Para desconectar o equipamento da tomada,
segure o plugue e puxe-o. Nunca puxe o cordao
elétrico para desconectar o equipamento da tomada.
26. Nao utilize o equipamento em ambientes externos,
nem o deixe exposto ao clima. Ndo movimente o
equipamento enguanto estiver em uso.

27. Nunca guarde o aparelho em locais Umidos ou
expostos ao sol.

28. Se uma extensdo for necessaria, certifique-se de
que esta seja apropriada ao equipamento, a fim de
evitar riscos.
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Fios limitados a correntes menores podem
superarguecer. Se as extensdes utilizadas ndo forem
apropriadas, podem causar anomalias no funcionamento
do produto e acidentes.

29. Uso exclusivo domestico. Nao deve ser utilizado
para fins comerciais ou industriais.

ANTES DO PRIMEIRO USO

ATENCAO! Durante o primeiro uso, uma pequena

quantidade de fumaca e/ou odor pode ser

liberada. Isto é normal e ocorre devido ao
aquecimento de alguns componentes, e ndo representa
riscos ao produto. Apés um tempo isso ndo vai mais
ocorrer. Sempre deixe espaco ao redor da fritadeira
para ventilar. E recomendavel deixar o aparelho ligado
na temperatura maxima sem alimentos por 10 minutos
antes do primeiro uso; isso evita que a fumacga ou odor
possa afetar o sabor dos alimentos.

1. Remova o produto da embalagem. Retire todo e
qualquer plastico e adesivo colados no produto.

2. Com o produto fora da tomada, limpe o corpo

da fritadeira com um pano Umido e seque-o
completamente antes de liga-lo.

ATENCAO! Nunca submerja o corpo da fritadeira em
agua ou qualquer liquido. RISCO DE CHOQUE ELETRICO.
3. Retire a grade antiaderente e o cesto coletor. Lave
ambos separadamente, com dgua morna e sabdo
neutro, enxague e seque-os completamente antes de
inseri-los de volta no aparelho.

Nunca utilize produtos abrasivos ou esponjas de

aco para limpar o corpo do produto ou o cesto e
compartimento coletor. Isso ird danificar o produto e
remover o antiaderente.

4. Cologue a fritadeira sobre uma superficie estavel e
resistente ao calor, em uma altura que seja confortavel para
0 usuario. A fritadeira deve estar ao alcance das maos e deve
ser possivel visualizar o conteuido ao abrir o compartimento.
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MONTAGEM

1. Encaixe a grade 2. Insira o cesto coletor no
antiaderente no interior do  aparelho, empurrando-o
cesto coletor. até o final.

USANDO O PRODUTO

1. Insira o plugue na tomada (verifigue se a tens&do da
tomada é a mesma do aparelho).

2. Pré-aqueca a fritadeira por aproximadamente 5
minutos utilizando o timer e ajustando a temperatura
para a desejada de acordo com o tipo de alimento a
ser preparado.

NOTA: Alguns alimentos ndo necessitam de
pré-aquecimento.

3. A 'luz laranja se acendera ao girar o botdo do timer. Ela
indica que o produto esta esquentando. A luz se apagara
qguando a fritadeira tiver atingido temperatura desejada.
4. Remova o cesto coletor puxando-o para fora do
aparelho pela alca. Apoie-o em um local plano e
estavel, resistente ao calor.
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NOTA: Tenha sempre cuidado ao remover o cesto da
fritadeira, pois vapor pode ser emitido.

5. Adicione os alimentos no cesto antiaderente e
distribua-os para um bom desempenho no cozimento.
Insira o cesto novamente na fritadeira.

6. Utilize o controle de temperatura e o timer para ajustar
o tempo de preparo de acordo com cada alimento.
NOTA: Recomenda-se selecionar o tempo da metade
do preparo, para quando vocé precisa mexer/virar os
alimentos, e depois selecione novamente o restante
do tempo de preparo para finalizar. Por exemplo,

se uma receita necessita de 30 minutos de preparo,
selecione 15 minutos, ao término, remova o cesto para
mexer, retorne-o ao aparelho, e selecione novamente
15 minutos para finalizar a receita. Se desejar mexer
duas vezes, divida o tempo de preparo em 3 partes.

7. Mexa ou vire os alimentos gentilmente com
utensilios de madeira ou plasticos. Nunca use
utensilios de metal, pois estes riscam e danificam o
material antiaderente presente no interior do cestoh,
diminuindo assim sua vida util.

8. Certifique-se que os alimentos ficaram bem
distribuidos no cesto, e que ndo ultrapassem o topo
do mesmo. A fritadeira necessita de espaco entre

os alimentos para fazer circular o ar, garantindo um
cozimento uniforme e adequado.

9. Insira novamente o cesto na fritadeira e gire o botdo
do timer para continuar o cozimento.

10. Ao término do preparo, o timer ira emitir um aviso
sonoro. Confira se os alimentos estdo bem cozidos

no ponto desejado, caso contrario, mexa ou vire-os
novamente, e deixe cozinhar por mais alguns minutos
até atingir o ponto desejado. Se estiver pronto, retire
o cesto do aparelho e apoie-o sobre uma superficie
plana e segura, resistente ao calor.
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1. Para remover os alimentos do cesto, use utensilios como
espatulas, garfos ou pegadores. Cuidado para ndo danificar
o material antiaderente. Evite utensilios de metal.
ATENCAO! A gordura e liquidos dos alimentos se
acumulam no fundo do cesto coletor durante o
preparo. Nunca vire o cesto, pois sendo os liquidos e/
ou gordura cairdo sobre os alimentos.

12. A fritadeira desliga automaticamente ao término do
tempo de preparo selecionado. Se necessitar desliga-la
antes do término, gire o botao do timer até a posicao “0O”.
13. Ao término do uso, remova o plugue da tomada e
espere o aparelho esfriar antes de mové-lo e/ou guarda-lo.

A AFM2 ¢ equipada com a funcdo de desligamento
automatico que é acionado somente quando o tempo
de preparo programado terminou. O crondémetro
emitird um aviso sonoro indicando o término do
tempo, e o desligamento automatico sera acionado,
desligando a fritadeira.

NOTA.

A fritadeira ndo desliga automaticamente quando o
cesto é removido durante o periodo de preparo.
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DICAS DE USO

1. Verifigue se a grade antiaderente estd firmemente
encaixada no interior do cesto coletor antes do uso.

2. Ao inserir o cesto na fritadeira, encaixe-o sempre até o final.
Caso esteja mal encaixado, a fritadeira podera nao ligar.

3. Somente manuseie o cesto pela alca.

4. Cuidado ao remover o cesto com alimentos quentes,
pois eles podem liberar vapor, principalmente se tiver
embrulhado alimentos em papel aluminio.

5. Nunca vire o cesto para retirar os alimentos de seu
interior, pois os liquidos e/ou gordura irdo cair sobre os
alimentos, causando um efeito indesejado.

6. Nunca cubra os furos da grade interna antiaderente
por completo, pois eles s&o essenciais para que o ar
circule adegquadamente pelos alimentos e o cozimento
ocorra de forma eficaz.

7. Nunca cubra as saidas e entradas de ventillacao

do corpo da fritadeira, send&o o ar ndo ira circular e o
aparelho podera ser danificado.

8. Nao insira éleo ou outros liquidos no cesto coletor.
Ele é destinado apenas para acumular os liquidos
provenientes do cozimento do alimento.

9. Nunca utilize o produto como fritadeira a dleo.

10. N&o togue as partes quentes do produto, mesmo apods
o término do preparo. Manuseie o cesto sempre pela alca.
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GUIA DE PREPARO

Nas tabelas a seguir vocé encontra o tempo médio de
preparo para diversos tipos de alimentos que podem ser
feitos na Fritadeira sem ¢leo AFM2. Consulte também o Guia
Rapido de Preparo que acompanha o produto para mais dicas
e sugestdes de uso.

~ TEMPO TEMP _
ALIMENTO | PORCAO | APROX.DE (°C). OBSERVACOES
PREPARO
BATATAS FRITAS
Batatas Veja a secao “Passo-
conge\adas 3009 16-18 min - a-passo para preparo
em tiras B
i de batatas”.
inas
Mexa as batatas
Batatas
congeladas ‘ de_acordo com
’ 3009 18-20 min N as instrucodes da
em tiras PR
r0ssas segdo “Utilizando o
g produto”.
Batatas Veja a secdo “Passo-
caseiras em 3009 18-25 min - a-passo para preparo
tiras finas de batatas”.
Deixe as batatas de
remolho para remover
o amido. Adicione
Batatas meia colher de sopa
caseiras 300g 18-25 min - . . P
tioo . de 6leo e misture-as.
ipo “canoa ; h .,
Siga as instrucdes da
secado “Utilizando o
produto”.
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. TEMPO | 1emp 5
ALIMENTO | PORCAO | APROX.DE (°C). OBSERVACOES
PREPARO
CARNES E FRANGOS
Bem passado:
) 10 min )
B|fe§ 2509 Ao pONto: 8 min _|Vire na metade do
bovinos . tempo de cozimento.
Mal passado:
6 minutos
Hambarguer| 250g | 18-20min | - |/Ire nametadedo
tempo de cozimento.
Cortes 250g 18-20 min _|Vire na metade do
suinos tempo de cozimento.
Vire na metade do
Peito de tempo de cozimento.
’ 2509 15-22 min - Verifique se o
rango . )
frango estad cozido
completamente.
Vire na metade do
tempo de cozimento.
Coxadaasa| 550 15-22 min - |Verifique se o
de frango ) .
frango esta cozido
completamente.
PETISCOS E ACOMPANHAMENTOS
Vire na metade do
Nuggets de tempo de cozimento.
frango 3509 10-15 min - Verifique se o
congelados frango estd cozido
completamente.
Rolinho 250g 6-10 min _|Vire na metade do
primavera tempo de cozimento.
Ajuste o tempo de
Vegetais 250g 10415 min - preparo_de acordo
recheados com o tipo de
recheio.
BOLOS E ASSADOS
Quiche 200g 8415 min ~ Utilize uma forma
adequada.
Muffins 200g 10-15 min . |Vtilize formas
adequadas.



PASSO-A-PASSO PARA PREPARO DE BATATAS

1. Pré-aqueca a fritadeira por 10 min.

2. Corte as batatas em tiras de aproximadamente 1cm de
espessura.

3. Coloque as tiras de batatas em uma tigela com agua e deixe
de remolho por aproximadamente 30 minutos para remover o
amido.

4. Enxague as tiras em dgua corrente e deixe escorrer bem, e
seque-as utilizando uma toalha.

5. Unte as batatas com meia colher de sopa de dleo ou utilize um
spray, mexa bem e coloque-as no cesto antiaderente.

6. Cozinhe de 18 a 25 minutos.

7. Mexa as batatas regularmente (a cada 6 minutos), para que
elas figuem uniformemente cozidas.

8. Quando estiverem cozidas e crocantes, remova-as do cesto,
tempere a gosto e sirva.

1. Pré-aqueca a fritadeira por 10 min.

2. Adicione até 300g de batatas congeladas no cesto
antiaderente.

3. Cozinhe por 16 a 18 minutos para batatas em tiras finas, e por
18 a 20 minutos para batatas em tiras espessas.

4. Mexa as batatas regularmente (a cada 6 minutos), para que
elas figuem uniformemente cozidas.

5. Quando estiverem cozidas e crocantes, remova-as do cesto,
tempere a gosto e sirva.
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CUIDADOS E LIMPEZA

ATENCAO! Antes de iniciar qualquer procedimento de
limpeza, desligue o equipamento da tomada e deixe-o esftiar.

1. Para limpar o corpo da fritadeira, utilize um pano umido e
em seguida seque-o completamente.

2. Lave o cesto coletor e a grade antiaderente em agua
morna, utilizando sabdo neutro e uma esponja macia.
Enxdgue e seque-os completamente antes de inseri-los
novamente no corpo da fritadeira.

3. N&o submerja em hipdtese alguma o corpo da fritadeira em
dgua ou outros liquidos.

4. Nunca utilize produtos abrasivos nem esponjas de aco para
limpar o corpo ou os acessorios da fritadeira, pois isso ird
danificar o produto.

NOTA: A fritadeira deve ser higienizada apds cada uso.

Verifique se a fritadeira ja estd completamente fria e limpa
antes de guardar em um local seco e fresco. Nunca enrole o
cord&o de alimentacdo muito apertado/esticado em volta da
fritadeira; enrole-o sem apertar para evitar danos.
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RECEITAS

mandioquinha

% 20 minutos i@ 1 porgcéo Nivel: Facil

INGREDIENTES
250 gramas de mandioquinha cortada em laminas finas,
1 colher de cha de azeite de oliva e sal a gosto

MODO DE PREPARO

1. Coloque a airfryer 4. E necessério abrir e
para preaquecer por 10 mexer as mandioquinhas
minutos. Enquanto isso, varias vezes para evitar
lave e descasque as que gueimem ou fiquem
mandioquinhas; cruas e grudadas;

2. Para corté-las, utilize a 5. Pronto, agora é so
lamina lisa do ralador de servir!

legumes;

3. Distribua pecas no

cesto e frite durante 15

minutos;
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GARANTIA TOTAL DE UM ANO

CONDICOES GERAIS DE GARANTIA

1. Desde que observadas rigorosamente as instrucdes deste
manual e respeitadas as disposicoes legais aplicaveis, a
Black&Decker do Brasil Ltda. assegura ao proprietario
consumidor deste aparelho garantia contra defeito de pecas
ou de fabricacdo que nele se apresentar no periodo de um
ano, contados a partir da data de emissdo da nota fiscal de
compra.

2. A BLACK+DECKER restringe sua responsabilidade
unicamente na substituicdo gratuita de pecas que
apresentarem defeito de fabricacdo, exceto as que estiverem
com desgaste natural durante a vigéncia da garantia.

2.1 - Para eletrodomésticos sdo considerados acessorios
os batedores, tampas, trava da tampa, tigelas, coletores de
gordura, espatulas, grelhas, pegador, filtros, jarras, laminas,
mangueiras, escovas, bocais de cantos e frestas, alca, botdes,
rodas. Esses itens possuem garantia reduzida de 03 (trés)
meses.

2.2 - Pecas de desgaste natural: filtro hepa, botdes, alca,
cestas. Esses itens possuem garantia reduzida de 03 (trés)
meses.

2.3 - Para produtos a bateria (Lithium) é desejavel que a
bateria seja carregada ao menos uma vez a cada 06 meses.

2.4 - Para os produtos que utilizam pilha: item né&o
incluso na embalagem.

3. A BLACK+DECKER obriga-se a prestar os servicos acima
referidos, tanto os gratuitos como os remunerados, somente
nas localidades onde mantiver postos de assisténcias técnicas
autorizadas BLACK+DECKER.

3.1 Postos de Servicos Autorizados sao aqueles
credenciados pela BLACK+DECKER e indicados pelo Servico
de Atendimento ao Consumidor (0800 703 46 44). Os
profissionais que atendem o consumidor nesses postos sdo
treinados periodicamente pela propria BLACK+DECKER
e estdo obrigados a utilizar apenas pecas originais e a
recomendar somente materiais e acessorios aprovados pela
propria BLACK+DECKER.

3.2 Postos de Servicos ndao autorizados sdo os gque nao
estdo credenciados pela Black&Decker do Brasil e, portanto, ndo
sdo indicados pelo Servico de Atendimento ao Consumidor.
Os profissionais destes postos ndo s&o treinados, nem

BLACK+DECKER



fiscalizados pela BLACK+DECKER, que sobre eles ndo tem
nenhuma responsabilidade.

4. O comprador/consumidor, residente em outra localidade,
que ndo tenha posto autorizado BLACK+DECKER tera que
entrar em contato com a Central de Atendimento através do
telefone gratuito 0800 7034644 para as devidas orientacdes
guanto ao envio do produto para um posto autorizado da
marca. Através deste contato se for determinado o envio do
produto via correios, ou transportadora, a BLACK+DECKER
nao se responsabiliza pelos riscos de transporte.

5. A Black&Decker do Brasil reserva-se o direito de alterar as
especificacdes técnicas e as caracteristicas do produto por
desenvolvimento técnico, sem prévio aviso.

6. Produto exclusivo para uso doméstico.

7. Este aparelho ndo € destinado a ser operado por meio de um
dispositivo externo ou sistema de controle remoto separado.
NOTA: Para efeito da prestacdo de servico em garantia,
deverd ser apresentada a copia legivel da nota fiscal de
compra do aparelho a assisténcia técnica autorizada, pois

a mesma sera recolhida. Acessorios substituiveis pelo
consumidor podem ser encontrados nas Assisténcias
Técnicas Autorizadas BLACK+DECKER.

HIPOTESES QUE ACARRETAM A PERDA DA GARANTIA

O consumidor perdera totalmente a garantia prevista neste
certificado nas seguintes hipoteses:

1. Utilizar o produto em desacordo, sem estrita observancia
das especificagdes técnicas constantes deste manual ou
fornecida por escrito pela BLACK+DECKER.

2. Mau uso.

3. Se ficar constatado que foram incorporados ao
produto pec¢as e componentes ndo originais, ou acessorios
inadequados ndo recomendados pela BLACK+DECKER.

4. Pecas com desgaste natural conforme item 2.2.

5. Reparos efetuados por postos ndo autorizados da
BLACK+DECKER.

6. A BLACK+DECKER declara a garantia nula e sem efeito
se este aparelho sofrer dano resultante de acidente, de uso
abusivo e também se utilizado em tensé&o elétrica impropria
ou sujeita a flutuacoes excessivas.

Manual de instrucdes AFM2 - R.01_02/22



7. Utilizar o produto para uma finalidade a qual ela ndo foi
projetada.

8. Uso excessivo constatado pelos postos de assisténcia
técnica autorizada ou ainda se apresentar sinais de
violacdo, ajuste ou conserto por pessoa ndo autorizada pela
BLACK+DECKER.

9. Baterias possuem garantia somente para defeitos de
fabricagcdo. A garantia n&o sera valida para problemas de
desgaste natural de uso, ou seja, a bateria a cada carga perde
um ciclo de vida e com o uso e cargas frequentes esses ciclos
se esgotam, isso caracteriza um desgaste natural. O posto
autorizado também analisara a situacdo geral da bateria,

se existe quebra, mau uso, disposi¢cdo prolongada ao meio
ambiente, exposicdo a alta temperatura e armazenamento
inadequado. Vide item 2.3 de condi¢des gerais de garantia.

10. Nos demais casos que, de acordo com a lei e com este
manual caracterizam desobediéncia do consumidor ou
usuario as regras de seguranca e conservacao do produto

11. A garantia estendida, se houver, € uma forma de

seguro, paga pelo consumidor, regulamentada pela SUSEP
(Superintendéncia de Seguros Privados). Consiste na
manutencédo do produto apds o vencimento da garantia

legal (90 dias) ou garantia contratual (prazo estipulado pelo
fabricante). O consumidor deve ficar atento, pois o fabricante
n&o responde por esta garantia estendida.

12. Esta garantia é de responsabilidade da empresa que
contrata o seguro.

SERVICOS OU REPAROS

Servico quando necessario, deve ser executado por uma Assisténcia
Técnica Autorizada BLACK+DECKER.

A BLACK+DECKER possui uma das maiores redes de servicos do pals,
com técnicos treinados para manter e reparar toda a linha

de produtos BLACK+DECKER. Ligue 0800 7034644 ou consulte
nosso site: www.blackanddecker.com.br, para saber qual é a
assisténcia mais proxima da sua localidade.

BLACK+DECKER ﬂ



PROTEGCAO DO MEIO AMBIENTE - COLETA SELETIVA

descartados com o lixo doméstico normal.

ﬁ Produtos marcados com este simbolo ndo devem ser

— Estes produtos contém materiais que podem ser
o> recuperados ou reciclados, reduzindo a demanda
%& por matérias-primas. Recicle os produtos elétricos

de acordo com as legislacdes locais.

Importado por:

Black & Decker do Brasil Ltda.

ROD. BR 050 s/n KM 167 L. 05, Parte Q. 1
Bairro Distrito Industrial Il - CEP 38064-750
Uberaba-MG

Inscricdo sob o n? do CNPJ: 53.296.273/0001-91
I.E.: 701.948.711.00-98

Fabricado na China

Conheca toda
a linha de produtos
da BLACK+DECKER.

Visite nosso site:

www.blackanddecker.com.br

0800 703 46 44



